Széchenyi Istvan Egyetem

Tudomany és hagyomany talalkozasa - a
Széchenyi Istvan Egyetem partnerségével
valdésult meg az idei Kenyérlelke Fesztival

A gyéri Széchenyi Istvan Egyetem stratégiai partnerségével rendezték meg az idei Kenyérlelke
Fesztivalt, amely hagyomanyosan a kenyér (innepe, ahol a mult értékei és a jov6 élelmiszeripari
innovacidi taldlkoznak. Az eseményen idén is kézzelfoghatéva valt, hogy a kenyér tébb mint taplalék:
a k6z6sség és az 0sszetartozas jelképe.

A Szentendrei Skanzen teriletén immar tizenegyedik alkalommal rendezték meg idén a Kenyérlelke
Fesztivalt, amely a kézmUives pékaruk, a hagyomanyos kovaszolas és a minéségi alapanyagok
Unnepévé valt az elmdlt évtizedben. Az esemény nemcsak a szakma, hanem a fogyasztdk korében is
kiemelt eseménnyé nétte ki magat: tobb ezer latogatoét, hazai és nemzetkdzi pékeket, gazdakat,
molnarokat és élelmiszeripari szakembereket vonzott.

Az idei fesztivalhoz a Széchenyi Istvan Egyetem stratégiai partnerként csatlakozott, és tdmogatta azt.
Ez az egylttm(kodés jol illeszkedik az intézmény egyik kildetéséhez, amely az élelmiszer-gazdasag
fenntarthatdsagat, az innovaciot és a k6zosségi értékek erdsitését tartja szem elbtt. Az egyetem
Albert Kazmér Mosonmagyardvari Kara Pintér-Péntek Marica létesitményvezet6 szervez6munkajanak
kdszdnhetéen, Hanczné dr. Lakatos Erika egyetemi docens vezetésével kiallitdként is megjelent az
eseményen, ahol a sajat markanév alatt gyartott sajtféleségeket (kiemelten az Ovari félkemény
sajtot, valamint parenyicat) kinalt az érdekl6déknek.

Tudomany és hagyomany kéz a kézben

A fesztival kozéppontjaban a kenyér mint kulturdlis szimbdélum all, de az esemény sokkal tobb
egyszer( gasztrondmiai élménynél. A Széchenyi Istvan Egyetem részvétele - ahogyan azt
kdszontbjében dr. Asvanyi Baladzs, az Albert Kazmér Mosonmagyarévari Kar dékanhelyettese is
kiemelte - ezt a tobblettartalmat hangsulyozta, hiszen a kenyér egyszerre targya a terméfoldtdl az
asztalig terjedd kutatasnak, de oktatasi eszkdz és k6zosségépitd erd is egyben. Az egyetem
részvételével zajlott kerekasztal-beszélgetésben is elhangzott, hogy a gazda-molnar-pék halézat
mindazt képviseli, amit a fenntarthatd élelmiszer-termelés Iényege jelent: rovid ellatasi lancot,
atlathatosagot, a mindség kézben tartasat és az értékteremtd kozosségek tamogatasat.

Kisérletek, fejlesztések, kozos tanulas

A Széchenyi Istvan Egyetem Albert Kazmér Mosonmagyardvari Kara aktivan részt vesz a Magyar
Kézmlives Kenyér Tarsasag munkajaban. Kutatasaik fokuszaban a mindségi gabona all: kisparcellas
kisérletekben Gsi és prémium buzafajtakat vizsgalnak, nemcsak a legalkalmasabb agrotechnolégia
kialakitasa, hanem a téplaléanyag-tartalom és az érzékszervi tulajdonsagok javitasa érdekében is. A
legigéretesebb fajtakat kozépméret( tablakon termesztik, korszer( tarolds utan pedig a partnerekkel
kdzosen dolgozzak fel. Ez a rendszer nemcsak a rovid ellatasi lanc (REL) példaja, hanem egyben
oktatasi helyszin is, ahol egyetemi hallgatok és kozépiskolasok sajatithatjak el a kenyérkészités teljes
folyamatat - a szantéfoldtdl az asztalig.

Az egyetem masik kiemelt hozzajarulasa az egészségkozpontu termékfejlesztés. Kutatdik és
partnereik Uj lisztkeverékeket és kenyérfajtakat dolgoznak ki, amelyek egyszerre felelnek meg a
fogyasztoi élvezeti elvarasoknak és az egészségtudatossag kdvetelményeinek. Korszer(
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laborhattérrel biztositjak, hogy az alapanyagok mindsége, a feldolgozas és a késztermék minden
szinten mérhetd és atlathaté legyen.

A jovo szakembereinek képzése

A Széchenyi Istvan Egyetem nem csupan kutatasi partner, hanem a szakmai utanpétlas egyik
legfontosabb bazisa is. Hallgatéi szamara gyakorlati helyeket biztosit, az ipari szerepl6ket
vendégeldaddként vonja be, és posztgradudlis képzésekkel segiti a rugalmas tudasatadast. igy a
fesztivalhoz kapcsolddd kozos munka nemcsak a jelennek, hanem a jové éleimiszeriparanak is értéket
teremt.

A fesztival idei (izenete vilagos volt: a kenyér tobb mint taplalék, a k6zosség és az dsszetartozas
szimbodluma. A Széchenyi Istvan Egyetem részvétele pedig azt lizente, hogy a tudomany, az oktatas
és a hagyomanyok egyttt képesek olyan jovot épiteni, amelyben a kenyér egyszerre 6rzi a mult
értékeit és mutat utat a fenntarthatd élelmiszer-gazdasag felé.
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Dr. Asvényi Balézs, a Széchenyi Istvan Egyetem Albert Kézmér
Mosonmagyarévari Karanak dékanhelyettese Kitzinger Szonja
tarsasagaban koszontotte a fesztival résztvevdit.
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A szakma irdnt érdekléd6k a fesztivalon.

© Széchenyi Istvan Egyetem )
Hanczné dr. Lakatos Erika és dr. Asvanyi Baldzs Szabadfi Szabolcs
(Szabi a pék) tarsasdgaban a fesztivalon.

© Széchenyi Istvan Egyetem
,Milyen kenyeret eszlink 20 év mulva?”: szakmai kerekasztal-
beszélgetés dr. Asvanyi Baldzs részvételével.

© Széchenyi Istvan Egyetem
A Széchenyi Istvdn Egyetem Albert Kdzmér Mosonmagyarévari
Kardnak standja a fesztivalon.
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