Emirates Group

A Moet & Chandon Michelin-csillagos séfje
allitotta ossze az Emirates uj menusorat

Az Emirates Business osztalyan utazdk 18 (j ételt késtolhatnak, amelyeket a Moét & Chandon
valogatott pezsgdivel parositottak. Az Uj fogasokat nem akarkik allitottak 6ssze: Jean-Michel Bardet, a
Moét & Chandon Michelin-csillagos séfje, valamint Doxis Bekris, az Emirates kulinaris koncepcidinak
megalkotdja kdzosen dolgoztak a menlisoron tobb mint egy éven at.

A fedélzeti men(, amelynek megalkotasakor figyelembe vették a magaslati talalas kihivasait is, igazi
fine dining varazslat, amelyben a tenger gyumolcseitdl a vegetarianus kulonlegességekig mindenki
talal kedvére valdt - természetesen mindegyikhez gondosan kivalasztott Moét pezsgd tarsul.

Példaul a z6ld dinnyével és piritott mandulaval talalt, gyengéden posirozott féslikagylot a Moét &
Chandon Grand Vintage 2016 pezsgd teszi teljessé. A vegan utasok sem maradnak ki az éiménybdl: a
citromlével és szbjaszdsszal marinalt tofuhoz citromos zselé, sparga és kesudidkrém tarsul, amit a
Moét Brut Impérial egészit ki.

A féételek kozll kilondsen figyelemre méltd a rozéra silt kacsa raz el hanout-fliszerezési kuszkusz
jus-vel és cseresznyeparadicsommal, amelyhez a Rosé Impérial ad pikans lezarast. A tenger
gyumolcsei kedvel6i a silt chilei tengeri sligért valaszthatjak articsokapurével és citromflives
szdsszal, a klasszikus Unnepi izekre vagyoknak pedig a zsalyas jus-vel kisért sult pulyka kinal
komfortételeket Ujraértelmezve.

Az Emirates és a Moét & Chandon tébb mint harom évtizedes partnersége soran most el6szor
kifejezetten Ugy alkottak meg a menisort, hogy a pezsg6k aromavildgahoz tokéletesen passzoljanak
az ételek. A cél nem a hivalkodds volt, hanem az, hogy a fedélzeti étkezés is egy emlékezetes
élménnyé valjon.

Az utasok a repllés el6tt online is megnézhetik, mely fogasok érhetdk el az adott jaraton, a
kilonleges parositasokat pedig kilon jeldlik az étlapon.

Az Emirates a vilag egyetlen légitadrsasaga, amelynek kizarélagos joga van a Dom Pérignon Vintage
2015 és Rosé 2009 pezsgdk felszolgalasara a fedélzeten. A First és Business osztalyon ingyenesen, a
Prémium Turista- és Turistaosztalyon pedig vasarolhatéak a buborékos italok, kéztik az Uj menihoz
tarsitott Moét & Chandon tételek. A séfek nemcsak az izekre figyeltek, hanem arra is, hogyan lehet
egy Michelin-szint( ételt tobb ezer méter magassagban is kivald mindségben talalni. A Dubaj és
Champagne kozti egyittmiikodés soran az ételek tokéletesithetéségét, el6készithetéségét és a
|égiutas-kisérdk altali felszolgalasat is aprélékosan megtervezték.
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