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Kihirdették a 2024-es San Pellegrino Young
Chef Award for South Europe gyoztesét

Malta szigete adott otthont a S.Pellegrino Young Chef Academy verseny 2024-es regionalis
dontdjének, amelynek magyar résztvevdje egy korantsem hagyomanyos fogassal mutatta be hazank
gasztrondmiai sokszinlségét. A S.Pellegrino Young Chef Academy altal Iétrehozott globalis
kezdeményezés célja a vilag legtehetségesebb fiatal szakacsainak felfedezése és mentoralasa. A
regionalis verseny elsé helyét Pablo Falcén nyerte el a haiku koltészet ihlette ételkdlteményével.
Ezzel a dijjal a 26 éves séf bebiztositotta helyét a kovetkezd évben, Mildndban megrendezésre keriild
nagydontdn.

A San Pellegrino Young Chef Award for South Europe harom kilondijasara és végsé nyertesére a The
Phoenicia Ball Room-ban, november 26-an megrendezett galavacsoraval egybekdotott
eredményhirdetésen derilt fény. Az eseményen a meghivott vendégek mellett, a regionalis dontén
részt vevo 15 fiatal séf és mentoraik is jelen voltak. A vacsora leny(igozé menujérél Grigoris Kikis
Michelin-csillagos séf, valamint Malta sajat MasterChef-birdjaés a Michelin Bib Gourmand mindsités
séf, Letizia Vella gondoskodott - mindketten a 2022-es S.Pellegrino Young Chef Academy verseny
korabbi versenyzdi.

A hires séfekbdl allé zs(iri - a maltai Victor Borg, a gordg Thanos Freskos, a roman Alexandru lacub, a
szlovén Igor Jagodic és a lengyel Iwona Niemczewska - minden, a verseny soran felszolgalt ételt
aprélékosan értékelt, végsé és egyhangu dontésik eredményeként pedig az idei San Pellegrino
Young Chef Award for South Europe gydztesének a Szlovéniat képvisel6 26 éves Pablo Falcont
valasztottak.

A neves Hisa Frankofiatal séfje, Yvonne Melee mentoralasaval a “Haiku to the
mountain”fantazianevet visel6 ételével érdemelte ki a nagydijat. Ahogyan Falcon fogalmazott, a
gasztrondémia és a koltészet az emberiség legszebb kifejezésmaddjai kdzé tartoznak, kreativitasukkal
és innovacidjukkal pedig folyamatosan arra késztetnek bennlnket, hogy megkérddjelezziik, miként
hasznaljuk a kulturat, és érzékeljlk, értelmezzik a valdsagot.

GyOztes fogasaban a haiku haromsoros versformajat és az egyszerlségében rejld tokéletességet
kapcsolta 6ssze. Mindharom elemében az erdei izek harmoéniaja uralkodik, kozéppontjaban az
Ozhussal. Az elsé helyet jelent6 dijat, amely garantalja a jov6 évi milandi vildagdontdn vald részvételt,
Michel Beneventi, a Sanpellegrino vezérigazgatdja adta at.

A versenyen harom tematikus dijat is kiosztottak, amelyek mind a S.Pellegrino hitvallasat tlikrozik: a
gasztrondmia képes alakitani a tarsadalmat, az ételek pedig pozitiv hatassal lehetnek az emberek
életére.

* A S.Pellegrino Tarsadalmi Feleldsség Dij nyertese a roman Alin Vadean, aki Cezar
Munteanu mentordaldsadval a mai 6koldgiai kihivasokra kivanta felhivni a figyelmet “Through the
eyes of a fish” fogasaval. A dijat Marcello De Masi, a Sanpellegrino eurépai és mediterran
térségért felelds regionadlis Uzletfejlesztési menedzsere adta at.

* A Fine Dining Lovers Inspiralé Etelek Dijat a szerb Nikola Sorak kapta, akit Mario Mandari¢
mentoralt. “A play about Sava Savanovic, the first Serbian vampire” étellel megkisérli
Ujraértelmezni a fine dining koncepcidjat. A dijat Tom Jenkins, a Fine Dining Lover Ujsagiréjatol
vehette at.

e Az Acqua Panna Gasztrondmiai Kapcsolatok Dijat, a maltai Andrea Amore nyerte el,
Andrew Borg mentoralasaval. A hagyomanyos maltai paradicsomos hallevesbe vitt némi
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modern csavart, az igy megalkotott ,'Aljotta' Maltese fish soup” ételéért jaro elismerést Alberto
Bafumitdl vehette at.

A regionalis megmérettetés magyar résztvevdje, Varga Fanni tobb mint 6 éve erdsiti a Four Seasons
Hotel Gresham Palace Budapest csapatat. A fiatal Chef de Partie minden nap azért dolgozik, hogy a
lehet6 legtobbet és legjobbat hozza ki magabdl. Hozzaallasa és szenvedélye vezette dontds étele, a
»Kacsamozaik magyaros csavarral” megalkotasakor, amellyel szerette volna bebizonyitani, hogy
hazank gasztrondmiaja tulmutat a piros paprika, gulyas és csirkepaprikas harmasan. A kiilénleges
fogast a természetkozeliség, Fanni vidéken megélt gyermekkora és az eddig megszerzett
tapasztalatai inspiraltak.

,Az 0szies ételem kézéppontjaban a kacsa allt, amelynek minden részét felhasznaltam. A
kroketthez téportylkrémes szilvalekvart készitettem, a zuzat és a szivet a mangalica
sonkaba tekerd roladhoz, és a kucsmagombas téltelékhez is felhasznaltam, a tarlérépat
pedig szagos miigével egészitettem ki, de megjelentek a tokaji ecetek is” - meséli Fanni,
aki bar nem jutott tovabb a nagydontdbe, igy is sikerként élte meg a versenyt.
~Rengeteget tanultam arrél, hogy miben kell fejlé6dném és mik az erésségeim. Sok
rendkivil inspirdld séffel, mentorral és szakmabelivel ismerkedhettem meg, ezek pedig
mind gazdagitottak az életemet. Rendkiviil halas vagyok a szervezdknek ezért a
lehetdségért, és bliszke vagyok arra, hogy ezen a rangos versenyen idén én
képviselhettem az orszagunkat.”

Az eseményt a Sanpellegrino International Business Unit a Charles Grech-hel k6zdsen hozta létre, az
Acqua Panna & S.Pellegrino helyi forgalmazoival és nagyvallalataval egyitt. Az eseményt a Maltai
Turisztikai Hatésag és a maltai kormany tdmogatta. Tovabbi informacidk a séfverseny weboldaldn
olvashatdk.
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Az idei San Pellegrino Young Chef Award for South Europe
gy6ztesének a Szlovéniat képviseld 26 éves Pablo Falcént
valasztottak.
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A neves Hisa Franko fiatal séfje, Yvonne Melee mentoralasaval a
“Haiku to the mountain” fantazianevet viseld ételével érdemelte ki
a nagydijat.
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