Pata Negra

20 éves Budapest elso tapas barja, amelyet
egy félreforditas miatt majdnem kiatkoztak a
Kalvin térrol

Két évtized alatt annyit valtozott a magyarok hozzaallasa a tapashoz, hogy az egykori andaliz
baratn6 maradékmentd spenotreceptje nélkil ma mar nem is nyilik spanyol bar Budapesten.
Spanyolos visszatekintd, recepttel.

Spanyolorszag szilardan tartja magat a magyarok tengerparti Uti céljainak toplistajan, s6t mar 6nallé
gasztrondmiai desztinacioként is megallja a helyét. Kivaltképp, ha nem is kell tobb ezer kilométert
utazni odaig, valljak Budapest elsé tapas barjanak tulajdonosai. igy valtozott két évtized alatt a
févarosi étteremlatogatdk hozzaallasa a tapashoz, amely évszazados hagyomanyai ellenére ma
trendibb, mint valaha.

Az els6ként talalt vorésboros spanyol kolbaszok egyikéhez még mustart kért a vendég, ma mar
tobben vannak, akik a rendeléskor kolbasz helyett chorizé6t mondanak. Pontosan két évtizede nyilt
meg Budapest elsé tapas barja a Kalvin téren. Az emblematikus févarosi helyszin jékora
atalakuldasahoz mérhetd valtozast az elmult 20 évben csak a hazai vendégkdr gasztro-izlésében
tapasztaltak a Pata Negra tulajdonosai. Az ezredforduldn a tapas még Ugy is megfekiidte a gyomrat a
magyaroknak, hogy az adagok hagyomanyosan joval kisebben a magyar konyhaban
megszokottaknal.

Mi is az a tapas?

Spanyolorszagban minden étkezésnek kettds szerepe van, a tapas pedig egyet jelent a j6 tarsasaggal
és az élet élvezetével. S6t, a kézelmultban igazi nemzetkdzi kifejezéssé, a food sharing, valamint a
small plate-trendeken keresztiil minden korabbinal népszeribbé valt vilagszerte. A sz6 maga meglep6
maddon ,feddket” jelent, ami a szokas eredetére utal. Valamelyikre, a sok kdzul. A tapas tradicidjat az
egyik legenda szerint X. Bolcs Alfonz kasztiliai kirdly inditotta Utjara, aki egy betegségbdl borral és
apro falatok fogyasztasaval gyégyult fel.

Mdsok szerint a valéban bolcs spanyol kirdly azért kotelezte a borkiméréseket az ital mellé ételek
felszolgdlasara is, hogy kevesebb részeg (és persze kevesebb szévaltas) legyen a sontések
kornyékén... Ennél is valdszinlbbnek tlinik az a legenda, amely szerint az ételek lefedése az andallz
tavernakbdl ered: a sherry-t kortyolgatd vendégek, vagy éppen a kocsmarosok egy szeletke kenyérrel
vagy sonkaval fedték le a poharakat, igy a bort nem vették kérbe a muslicak.

A tapas ma mar nem mas, mint néhany étvagygerjesztd falat, amelyet jellemzéen so6rézés vagy
borozas kdzben fogyasztanak a spanyolok. Egyes régidkban ezeket az ital mellé a csapos kérés nélkiil
teszi a vendég elé, Kasztilidban vagy Andallzidban par szem olivabogyd még az utolsé kiskocsmaban
is a haz ajandéka. Léteznek hideg és meleg tapasok, ropogés bagetten vagy éppen agyagedénykében
kinalt valtozatok, és sok vendéglatéhelynek, minden spanyol régiénak megvan a sajat ,specialitdsa”
is.

A Pata Negraban nyitas 6ta a klasszikusokat tartjak, olyan spanyol ételeket, amelyek tizbdl nyolc
tapas bar étlapjan megtalalhatdéak az Ibériai-félszigeten. Losits Vilmos, az étterem egyik tulajdonosa
szerint a tengeri gyiimolcsei talan éppen a spanyol tengerpart nyaralds emlékei miatt valtak
megkérddjelezhetetlen kedvenccé a Kalvin téren.
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»Statisztikaink szerint a legtdbb adagot a gambas al ajillébol (fokhagymas, chilis rakfarok)
talaltuk fel a nyitas 6ta. Biztos, hogy ez nem csak izlés kérdése, hanem a spanyolorszagi
nyaralasok soran megkdstolt garnéldknak is kdszénhetd.” - teszi hozza.

Magyarorszag 2004. majus elsejei, Eurdpai Unids-csatlakozasakor Vilmos és tulajdonostarsa, Mékusz
Szilveszter mar sz szerint 6ssze voltak pakolva a spanyolorszagi tanulmanyutra. De tapasztalatuk
szerint 20 év alatt az étterem vendégkore is sokszor megfordult az Ibériai-félszigeten - ha nem is
annyiszor, mint 6k ketten. A Pata Negra elsd étlapja is a badalonai reptéren fogant egy filofaxban, par
hénappal késébb, szeptember 22-én pedig megnyilt Budapest elsé tapas barja. Ha nincs egy kis
félreértés a név korul, talan kicsit hamarabb is nyithattak volna.

A fekete patas

A tiszteletes Ur majdnem kiatkozott minket a Kalvin térrél, amikor meglatta a cégért.” -
meséli nevetve Mdékusz Szilveszter.

Budapest elsd, minden izében autentikus spanyol bisztréja a Kalvin téri reformatus templom
tészomszédsagaban nyilt meg, sét az épllet bérbeaddja is az egyhazkdzség volt. A dolog azért fordult
komolyra, mert a fekete pata elnevezésrdl a tiszteletes elészor magara az 6rdogre asszocialt.

~Hidba gy6zkadtik, hogy semmi ilyesmirdl nincs sz, probaltuk behivni, hogy nézze meg
a sajat szemével, de 6 a kliszobot sem volt hajlandé atlépni.”

Véqll a budapesti Spanyol Nagykdvetség kozbenjarasara volt szlikség, akik Szilveszter és Vilmos
kérésére hivatalosan is megerdsitették az étterem elnevezésének hatterét, egyben a tulajdonosok
joszandékat. A 2000-es évek elején ugyanis itthon még alig-alig ismerték az ibériai sertést - a
mangalica tavoli rokonat -, amelynek neve azéta mindenitt egybeforrott a vildg egyik legjobb
sonkajaval. A legkivalébb ibérico patdja pedig, mit ad Isten, éppen fekete.

Az Egyhazkozségnek cimzett levelében a Nagykovetség azt is megerdsitette, hogy a spanyol
nyelvben a meghatarozas (pata negra vagy patanegra) nemcsak sonkat, hanem gyakran kivalé
mindségu presztizsarut, esetleg magasan képzett személyt is jelélhet a mindennapokban.

»Az elnevezés mogott éppen az a szandékunk allt, hogy mindenbdl a legjobbat kinaljuk,
és a szalvétatartétoél az andallz csempékig, a legutolsé alapanyagtdl a csapolt sorig
minden valéban autentikus legyen. A mennyezeten 16g6 sonkdk is.” - igy a tulajdonosok.

A spanyol spenot meghdditotta Budapestet

Két évtized utan is idordl id6ére prébalnak Gjitani, ami néha varatlan akadalyokba tkozik.

»Ha levesziink valamit az étlaprél, egy héten belll biztos jon a reklamacié: «Miért pont a
kedvencemet kellett lecserélni!?»" - mesélik. Persze vannak olyan kedvencek is, amiket a
nyitas 6ta megtalalni naluk. Es most mar mashol is. ,Ma nincs is olyan tapas bar Pesten,
ahol ne lenne serrano sonkas, tejszines spendt. Pedig ez a rendszervaltas utan
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Valenciaban az akkori spanyol baratn6m maradékmentd receptje volt. Csak két évtized
kellett, és a spanyol spenét meghdditotta a magyarokat is.” - nevet Szilveszter.

A szeptember 22-i kerek évforduléra Ugy készllnek, ahogy mindig is: csendesen készitik a tapasokat
és jarjak a maguk utjat. Persze a torzsvendégeknek és kovetéknek lesznek nyereményjatékok, sét
még egy 70 perces Spotify-playlistet is 6sszedllitottak a Pata Negra kedvenc spanyol dalaibdl. Barmit
is csinalnak, az mindig Spanyolorszag ritmusara liktet. Az izek fiesztaja folytatodik.

»Még 15 évig csinaljuk, aztan johet a nyugdij.” - mosolyognak.

Abba jénéhany spenoét belefér.

RECEPT: Espinacas con Jamdn | Fokhagymas spenét
tejszinnel és serrano sonkaval

A fokhagymat és a serrano sonkat felapritjuk, majd kevés f6z4 olivaolajon par percig piritjuk.
Hozzaadjuk a spendtot és magas hdmérsékleten dsszepiritjuk, mielétt felontenénk tejszinnel. Séval
izesitjlk, borssal fliszerezzlik. A tejszinnel krémes allagura sdritjik és terracotta cazueldba, vagy
kisebb leveses tanyérba talaljuk.

A Pata Negra

A Pata Negra tapas barokat a tulajdonosok - Losits Vilmos és Mdkusz Szilveszter - spanyol kultura és
gasztrondmia irant érzett szenvedélye hivta életre. Tébb éves spanyolorszagi tartézkodast kévetden,
hosszas kutatas, kostolas és tervezés utan 2004 szeptemberében nyitott meg Magyarorszag elsé
tapas barja a Kalvin téren, amelyben - az ételeken tul a csempétdl a szalvétatarton at a falakon 16gé
serrano sonkakig - minden apro részlet hamisitatlan, mediterran hangulatot idéz.

5 évnyi sikertérténet utan Budara is elséként vittek spanyol életérzést, ahogyan egyedi, a BWT-vel
kézdsen kifejlesztett vizkezeléslikkel is uttdré szerepet toltéttek be a hazai vendéglatasban. 2017-ben
az étteremdud uj taggal bovlilt, a Pata Negra Asador koncepcidjaban a tapas mellett nagy hangsulyt
kapnak a signature hus- és halételek. A Spanyol Kiralyi Uszészévetség hivatalos budapesti vb-
székhelyeként indulva a Pata Negra Asador az évek alatt szamtalan kulturalis rendezvény szintere
volt, gyakran a Budapesti Spanyol Nagykdvetség partnereként.
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Mdkusz Szilveszter (balra) és Losits Vilmos (jobbra) a budai Pata
Negra el6tt.
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