Nemzeti Elelmiszerlanc-biztonséagi Hivatal

Indul a Food Truck-ellenorzés: ezeket a
szabalyokat kell betartaniuk a bufékocsi
uzemeltetoknek

A nyar és a rendezvényszezon indulasaval a food truckok szama is emelkedik. A Nemzeti
Elelmiszerlanc-biztonsagi Hivatal (Nébih) 6sszegy(jtotte, mire kell tigyelniiik a bifékocsik
uzemeltetdinek, hogy ne csak a vendégek, hanem az ellendrok is elégedetten tdvozhassanak a
pulttdl.

Altaldnossagban igaz, hogy az élelmiszerbiztonsagot mindenhol kételez8 megteremteni és
fenntartani, flggetlenil a vendéglatéhely formajatél. A food truckoknak is eleget kell tennilik példaul
az allergén informacidkrol torténd tajékoztatasi kotelezettségnek és dnellendrzési rendszert is
mukodtetnilk kell. Mindkét témaban - sok mas mellett - részletes informacid olvashatd a Vendéglatas
és Etkeztetés )6 Higiéniai Gyakorlata Utmutatdban (GHP). A teljeskér( tajékoztaton fellil a Nébih
0sszegyljtotte azokat a legfontosabb tudnivalokat, amelyek mentén biztonsaggal Uizemeltethetdek a
blfékocsik.

Minden food trucknak rendelkeznie kell in. bazishellyel. Itt végezhet6ek azok a kiegészitd
tevékenységek, amelyekre forgalmazas kdzben nincs lehetéség, példaul a raktarozas, a viztartaly
tisztitasa, fertbtlenitése, feltoltése, az el6készités és a bifékocsi kils6-belsd takaritasa.

Az idészakosan lizemeld food truckok esetében a szezont a HACCP rendszer felllvizsgalataval,
szikség szerinti modositasaval érdemes kezdeni. Az (izemeltetés soran igyelni kell a higiéniai és az
élelmiszerbiztonsagi eldirasok betartasara, valamint arra, hogy az alapanyagok, tovabba a félkész-, és
késztermékek nyomonkovethetdsége folyamatosan biztositva legyen. A hatdsagi ellenérzések soran
fontos kritérium a HACCP-ben el6irt dokumentumok valés adatokkal ellatott és naprakész vezetése
(pl.: hiit6terek hdmérséklet ellendrzési lapja, takaritds-fertotlenités utasitas, az alapanyagok szamlai,
stb.), igy ezekre célszer(i fokozottan tgyelni.

Az is kulcsfontossagu, hogy érvényes egészséglgyi kiskonyvvel rendelkez6 dolgozdkat
alkalmazzanak, akiknek a munkdba allasuk elétt oktatast kell tartani, példaul az élelmiszerbiztonsagi
alapokrol és az egység sajatossagairdl. Az alkalmazottaknak biztositani sziikséges az atoltozési,
kézmosasi, illemhelyhasznalati lehetdséget.

Lényeges, hogy a tevékenység teljes ideje alatt - a raktarozastdl az el6készitésen at a kiszolgalasig -
biztositani kell a htélanc folytonossagat. Csak olyan mennyiségben készitsenek ételt, amit
megfeleléen tudnak tarolni, és nem okoz gondot a hiitése vagy épp a megfelelé héfokon tartasa.
Féleg a biztonsdgosan hékezelhet6 ételek készitése és forgalmazasa javasolt. A termékeket az
arusitas minden szakaszaban védeni kell a portdl, a kiilonb6zd iddjarasi helyzetektdl és a fogyasztok
altali szennyezésektdl. A kis munkaterllet miatt kilondsen fontos, hogy odafigyeljenek a
keresztszennyezddések elkerilésére. Ez a félkész-, és késztermékek elkildnitett tarolasaval, az
eszkdzok rendeltetésszer hasznalataval és a megfeleld személyi higiéniaval valdsithaté meg.

A kulturalt fogyasztdéi terilet kialakitasa sem maradhat el, amelynek alapja a tiszta fogyasztdi pult
megléte, valamint opcionalisan az asztalok, padok, székek kihelyezése.

A hulladék kezelésérdl és gydjtésérdl sem szabad megfeledkezni. Hulladékgydjtd zsakokkal és
edényekkel kell készilni, amelyek rendszeres Uritése alapvetd kévetelmény. Végezetil nem art, ha a
varatlan eseményekre (pl. &ramsziinet, vizhiany) is rendelkeznek vészforgatokdnyvvel.
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